










 

HOSPITALITY 

 
La EMPRESA proveerá a EL ARTISTA de 2 camerinos amplios, con capacidad para al menos 7 

personas cada uno. Estarán situados lo más cerca posible del escenario y serán destinados 

única y exclusivamente para el uso del personal de la gira, alejados de cualquier fuente de 

ruido de tipo generadores o barras. Los camerinos estarán limpios, despejados y deben oler 

bien a la llegada de la banda y su crew. Deberán tener cerradura y la llave será entregada al 

roadmanager a su llegada al recinto. Debe ser un lugar seguro para poder guardar las 

pertenencias de la expedición. Nadie ajeno podrá entrar sin la autorización expresa del 

roadmanager antes, durante, ni después de la actuación.  

 

Cada camerino deberá disponer de enchufes de 220 V y mesas para la comida y bebida, al 

menos 7 sillas cómodas, percheros y espejos de cuerpo entero. Así como un baño para uso 

exclusivo de EL ARTISTA y su crew, limpios y con papel higiénico, jabón, toallas limpias, 5 

grandes y 5 pequeñas, etc. Si estos no disponen de baño se instalaran un par de WC portátiles 

(Químicos). En caso de disponer de ducha está deberá estar operativa tanto con agua caliente 

como con fría y será informado el roadmanager con la suficiente antelación. Se necesitarán 

también 3 taburetes altos para el show.  

 

La EMPRESA habilitará una zona bien iluminada dentro del área de backstage (camerinos, 

parking…) para recibir a sus compromisos propios o Meet&Greet organizado previamente. Los 

compromisos se limitan a 20 personas.  

 

La EMPRESA pondrá en 1 camerino aparte un catering, orientativo dependiendo de la hora del 

evento y según indicaciones previas del Road Manager consistente en: 60 botellines de agua 

mineral (abundante para el staff del artista también), 10 BIFRUTAS, 20 Coca-colas Zero o Light, 

10 Red Bull, 20 cervezas Mahou, 4 tarrinas de humus, 6 ensaladas variadas (lechuga, tomate, 

atún…), 2 tortilla de patata caseras, jamón york y pavo bajo en calorías (4 paquetes de cada 

uno), verduras a la plancha, 5 sándwiches mixtos calientes, 14 bocadillos calientes de pollo, 4 

bocadillos aptos para veganos, fruta fresca variada, pan del día, frutos secos (nueces, 

almendras…) y dulces.  

 

Habrá una cámara frigorífica para la bebida de uso exclusivo para EL ARTISTA o hielo en 

abundancia en cubos, cubitera, pinzas, vasos, platos, cubiertos, abrebotellas, mantel, 

servilletas, papelera y tabla de planchar si es posible. La bebida y comida deberán estar 

presentadas entre la llegada del staff y el final de la prueba de sonido.  

 

 

 

Se agradecerá la buena presentación y el cariño con el que sea preparado, tened en cuenta 

que estamos todo el año viajando y durante nuestras horas allí, el camerino es nuestra 

residencia ocasional y el catering nuestra comida o cena. Se agradecen sugerencias. 


